
  

CANTATE DES GARRIGUES rouge 
65% Grenache, 35% Syrah vieilles vignes 
Appellation : AOP Languedoc Cabrières 
Rendement : 40 hl /ha 
 
Les vignes sont situées au cœur de l’Hérault, au pied du Pic de Vissou. Elles 
bénéficient d’un climat chaud, sec et méditerranéen sur des sols de schistes 
carbonés. 

 

ORIGINES & TERROIRS 

VINIFICATION & ÉLEVAGE     

NOTES DE DÉGUSTATION 

Côtes d’agneau grillées 
La touche végétarienne : Un gratin de potiron 
 

ACCORDS METS & VINS 

SÉDUISANT & PROFOND 
 

Carton :  6 bouteilles debout 
Palettisation : 504 bouteilles / palette : 4 rangs x 21 cartons 
 

Vendange éraflée. Vinification traditionnelle.       
Cuvaison longue. 

Robe rubis intense aux reflets grenat foncé et violet, offrant un aspect 
particulièrement brillant. 
 

Arômes séduisants de fruits rouges frais, notamment de cerise et de mûre, 
accompagnés de notes mentholées et d'épices subtils avec une pointe de 
grillé ajoutant de la profondeur. 
 
Ce vin se distingue par sa richesse et sa complexité, affichant une texture 
gourmande légèrement acidulée. Les saveurs de cacao, de fruits rouges et de 
cassis s'harmonisent magnifiquement créant une expérience sensorielle 
mémorable 
 

14-16°C 
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